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PRIVATISATION ET ÉVÉNEMENTS 2026

Découvrez l‘univers du Groupe Hoogan et Beaufort



FLEURISTE

GESTION DES LOCATIONS

TERRASSE ESTIVALEMENU SUR MESURE

ÉQUIPE DE SOMMELLERIE

AUDIOVISUEL

PRIVATISATION DU RESTAURANT EN ENTIER

Privatisez le Hoogan et Beaufort pour votre mariage, un

événement corporatif ou un cocktail de lancement. Notre

restaurant accueille des groupes jusqu’à 90 personnes dans

un cadre chaleureux et accueillant.

4095 RUE MOLSON

MONTRÉAL QC, H1Y 3L1

NOUS JOINDREHORAIRE DU DINER

MARDI AU VENDREDI

11H30 À 13H30

HORAIRE DU SOUPER

LUNDI AU DIMANCHE

17H30 À 22H30

514-903-1233

https://linkin.bio/hooganetbeaufort/
https://linkin.bio/hooganetbeaufort/
https://linkin.bio/hooganetbeaufort/
https://linkin.bio/hooganetbeaufort/
mailto:info@annettebaravin.com
https://www.google.com/maps/place/4095+Rue+Molson,+Montr%C3%A9al,+QC+H1Y+3L1/@45.5422017,-73.5657834,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0x4cc91bee6f3ad71d:0x864d48e1414dbe04!8m2!3d45.5422017!4d-73.5635947
https://www.google.com/maps/place/4095+Rue+Molson,+Montr%C3%A9al,+QC+H1Y+3L1/@45.5422017,-73.5657834,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0x4cc91bee6f3ad71d:0x864d48e1414dbe04!8m2!3d45.5422017!4d-73.5635947


@Chrisroberge_

PÉTONCLE, POIRE, ÉCHALOTE FRITE

CRABE DES NEIGES, BABEURRE, CONCOMBRE

FOCACCIA BRÛLÉE ET BEURRE FOUETTÉ

CAPPELLETTI À LA CAILLE, POIREAU, GOURGANE

FILET DE BOEUF DU QUÉBEC, HARICOT, 

TROMPETTE DES MAURES, AIL DES BOIS

FRUITS ROUGES, BEURRE NOISETTE, PAIN GRILLÉ

MIGNARDISE

EXEMPLE DE MENU GROUPE SOIR 

à partir de 110$

(Varie selon les saisons et les arrivages)

EXEMPLE DE MENU GROUPE MIDI 

à partir de 58$

(Varie selon les saisons et les arrivages)

DORÉ DES GRANDS LACS

BABEURRE, BETTERAVE BLANCHE, RIZ SAUVAGE

ou

MOZZARELLA DI BUFALA MACIOCIA

FENOUIL, AGRUME, SHIITAKE

  

CUISSE DE CANARD

SUCRINE, HARICOT, FRAMBOISE

ou

OMBLE CHEVALIER

ROMESCO, AUBERGINE, AMANDE

ou

CAVATELLI

MAÏTAKE, ÉPINARD, LOUIS D’OR

CONCOMBRE GÂTEAU À LA COURGETTE, 

CRÈME SÛRE AU MIEL, GIN

ou

RHUBARBE GÂTEAU CHIFFON À LA RICOTTA, 

SIROP DE MAGNOLIA, SARRASIN



Jusqu’à 90 invités en mode banquet / Jusqu’à 120 invités en mode cocktail dînatoire

MENUS DE GROUPE - MIDI

 3 services et plus, en partage ou avec choix de plats*

à partir de 58$ par invités, avant taxes et service (20%)

MENUS DE GROUPE - SOIR

Dégustation 5 services*

110$ par invités, avant taxes et service (20%)

Paiement: Interac, Visa, Mastercard, Amex, Argent comptant

PRIVATISATION ET SALLE PRIVÉE

mailto:info@annettebaravin.com
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HOOGAN ET BEAUFORT

BAR À VIN ANNETTE

P
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EN AUTOBUS:

29: COIN RACHEL ET MOLSON

25: COIN MOLSON ET MONT-ROYAL

97: COIN RACHEL ET MOLSON

EN MÉTRO: 

LIGNE VERTE, 

STATION PRÉFONTAINE

COMMENT SE RENDRE EN VOITURE

STATIONNEMENT AVOISINANTS



UNE CUISINE D'AUTEUR

GUIDÉE PAR LES SAISONS
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