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La famiglia Zanolini e il suo team vi danno 
un caloroso benvenuto all’interno del loro 
ristorante, dove vi delizieranno con i loro 
squisiti piatti tradizionali di stagione o con 
le loro gustose pizze. 

Per i bambini c’è un menu a parte 
(il gelato con sciroppo è offerto dalla casa).

Familie Zanolini und ihr Team empfangen 
Sie freundlich im Restaurant und verwöhnen 
Sie gerne mit saisonalen Spezialitäten oder 
mit einer traditionellen Pizza.

Kinder haben ihr eigenes Menu 
(Sirup und Eis offeriert).

Contatti/Kontakt
Ristorante Pizzeria Tamaro*****

Tel. +41 (0)91 745 66 26
mail: ristorante@campingtamaro.ch

Benvenuti/Willkommen



ORARI DI APERTURA / ÖFFNUNGSZEITEN

Il ristorante è aperto tutti i giorni
dalle ore 8.00 alle 23.00.

La cucina è aperta: 
dalle 11.30 alle 14.00 e dalle 17.30 alle 21.00
(Ven./ Sab. fi no alle 21.30)

La pizzeria è aperta:
dalle 11.30 alle 14.00 e dalle 17.30 alle 22.00

Das Restaurant ist jeden Tag
ab 8.00 bis 23.00 Uhr geöffnet.

Warme Küche Öffnungzeiten:
Ab 11.30 bis 14.00 Uhr und ab 17.30 bis 21.00 Uhr
(FR/SA bis 21.30 Uhr) 

Pizzeria Öffnungzeiten:
Ab 11.30 bis 14.00 Uhr und ab 17.30 bis 22.00 Uhr



Invitiamo la nostra spettabile clientela, in 
caso di allergie, intolleranze o reazioni 
indesiderate a ingredienti alimentari, di 
volersi annunciare al personale di servizio 
prima dell’ordine, affi nché possa consigliarvi 
e proporvi alimenti idonei.

I nostri piatti sono preparati al momento, 
le pizze e le pietanze della cucina potrebbero 
non essere serviti contemporaneamente.
Grazie per la comprensione.

Prezzi in CHF, IVA inclusa.
Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

Tutte le immagini sono inserite al solo scopo illustrativo.
Alle Bilder dienen nur zur Veranschaulichung.

Wir bitten unsere geschätzten Gäste, 
bei Allergien, Unverträglichkeiten oder 
unerwünschten Reaktionen auf 
Nahrungsmittelzutaten das Servicepersonal 
vor der Bestellung zu informieren, damit 
es Sie beraten und geeignete Speisen 
vorschlagen kann.

Unsere Gerichte werden frisch zubereitet, 
aus diesem Grund könnte es vorkommen, 
dass Pizzen und andere Gerichte nicht
gleichzeitig serviert werden.
Danke für Ihr Verständnis.

Allergie e intolleranze / Allergien und Unverträglichkeiten

senza glutine
glutenfrei

vegetariano
vegetarisch

vegano
vegan

senza lattosio
laktosefrei

piatto Ticinese
Tessiner Spezialität



CARNI / FLEISCHE

Vitello / Kalb - Svizzera  

Manzo / Rind - Svizzera, Australia, Nuova Zelanda

Maiale / Schwein - Svizzera, Italia  

Pollo / Huhn - Svizzera 

Crocchette di pollo / Hühnerkroketten - Svizzera  

Salumeria / Charcuterie - Ticino, Italia

PESCI / FISCHE  

Gamberi, gamberetti / Garnelen und Crevetten - Vietnam, Argentina
Persico, Luccioperca / Felchen, Egli (Barsch), Zander
Lago Maggiore (Ticino), Svizzera 

Salmone / Lachs - Grigioni (CH), Norvegia

Salmone affumicato / LachsAffumica - Norvegia, Isole Far Oer 

Tonno rosso / Roter Thunfi sch - Filippine 

Polpo, calamari, frutti di mare / Oktopus, Tintenfi sch, Meeresfrüchte
Spagna, Cile, Marocco, Argentina, Tailandia

Per maggiori informazioni sulle zone di pesca, rivolgersi al personale di sala.
Für weitere Informationen über die Fischgründe wenden Sie sich bitte an das Personal.

PROVENIENZA / HERKUNFT



Per cominciare / Zu Beginn

 Insalata verde di stagione / grüner Salat der Saison   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9.−

 Insalata mista di stagione / Gemischter Salat der Saison  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.−

      Bruschetta al pomodoro / Bruschetta mit Tomaten .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.−

 Caprese di Bufala con emulsione al basilico / Büffel-Caprese mit Basilikum-Emulsion .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19.−

            Antipasto Tamaro (5 selezioni dello chef, terra e mare) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26.−
Tamaro Vorspeise (5 Auswahlen des Chefs, Land und Meer)

      Cocktail di gamberi Black Tiger in salsa rosa / Black-Tiger-Garnelen-Cocktail in rosa Sauce.  .  .  .  .  .  .  .  . 22.−

            Salmone affumicato con toast, burro e scorza di limone   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26.−
Geräucherter Lachs mit Toast, Butter und Zitronenschale

 Crema del giorno / Tagessuppe  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.−

      Minestrone ticinese di verdure / Tessiner Gemüsesuppe   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.−



Dai nostri taglieri / Von unseren Schneidebrettern

 Tartare di manzo CH / Rindfl eischtatar CH  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  70 gr  21.− .  .  .  .  .  .  . 140 gr  30.−
Accompagnata da toast e burro / Mit Toast und Butter

 Tartare vegana / Veganes Tatar  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 140 gr  26.−
 Accompagnata dal nostro pane integrale / Mit unserem Vollkornbrot

Tagliere di salumi e formaggi ticinesi / Tessiner Aufschnitt und Tessiner Käse  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26.−
 Con giardiniera e confetture di nostra produzione / Mit unserer eigenen Giardiniera und Marmeladen

 Carpaccio di bresaola, rucola e grana   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26.−
Carpaccio von Bresaola, Rucola und Grana-Käse

 Carpaccio di tonno con agrumi e rucola  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  23.−
Thunfi sch-Carpaccio mit Zitrusfrüchten und Rucola



Le nostre insalate / Unsere Salate

Insalata greca / Griechischer Salat .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 21.−
Insalata verde, feta greca, olive nere, pomodorini, cetrioli.
Grüner Salat, griechischer Feta-Käse, schwarze Oliven, Tomaten, Gurken.

 Insalata di pollo / Hähnchensalat  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 23.−
Insalata verde, petto di pollo al grill, pomodori, crostini di pane, scaglie di grana, salsa Caesar.

 Grüner Salat, gegrillte Hähnchenbrust, Tomaten, Brotcroutons, Parmesanspäne, Caesar-Sauce.

 Mare dentro / Fantasie des Meeres  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 25.−
Insalata verde, gamberi, polpo, patate lesse, pomodorini, carote lesse, spinacino.

 Grüner Salat, Garnelen, Oktopus, gekochte Kartoffeln, Tomaten, gekochte Karotten, Spinat. 



I nostri Burger / Unsere Burger

 Burger di manzo / Rindfl eisch-Burger  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  28.-
Manzo (200 g), formaggio dell’alpe, pancetta, insalata, pomodori e cipolla
Rindfl eisch (200 g), Alpkäse, Speck, Salat, Tomaten und Zwiebeln

Burger vegetariano / Vegetariscer Burger   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25.-
Burger di lenticchie, formaggella del Ticino, pomodoro, insalata e cipolle

 Linsenburger, Tessiner Formaggella-Käse, Tomaten, Salat und Zwiebeln



Primi piatti / Erster Gang

 Gnocchi di patate freschi fatti in casa alla boscaiola   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/2  21.−   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26.−
Frische Hausgemachte Kartoffelgnocchi nach Holzfällerart
Con pomodori, funghi, salsiccia, panna
Mit Tomaten, Champignons, Wurst, Sahne 

             Tagliatelle fresche al salmone / Hausgemachte Tagliatelle mit Lachs .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26.−
 Salmone, panna e pomodoro

Lachs, Sahne und Tomate

 Ravioli di lago al burro e arancia / Fisch-Ravioli mit Butter und Orange .  .  .  .  .  .  .  .  1/2  23.−    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28.−

 Ravioli vegani con pomodorini freschi e basilico   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/2  21.−    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26.−
Vegane Ravioli mit frischen Kirschtomaten und Basilikum

 Risotto ai funghi porcini / Risotto mit Steinpilzen   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24.−

 Fregola con cozze all’arrabbiata / Fregola mit würzigen Miesmuscheln   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 23.−

 Lasagne di carne fatte in casa / Hausgemachte Fleisch-Lasagne  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24.−

Rösti alla bernese con uovo e pancetta  / Rösti nach Berner Art mit Ei und Speck  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 21.−

Rösti dell’alpe con formaggio, prosciutto e uovo .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24.−
Alpenrösti mit Käse, Schinken und Ei



Spaghetti / Spaghetti

Pomodoro e basilico / Tomatensauce und Basilikum .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/2  14.−   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18.−

 Carbonara / Carbonara  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/2  19.−   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24.−

 Ragù di carne / Bolognese-Sauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/2  18.−   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 23.−

Allo scoglio / Allo scoglio  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/2  22.−   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28.−
Cozze, vongole, calamari, polpo, gamberi, pomodoro, aglio, peperoncino.
Miesmuscheln, Venusmuscheln, Tintenfi sch, Garnelen, Tomaten, Knoblauch, Chili.



Dalla padella alla brace - TERRA
Von der Pfanne auf den Grill - VOM BAUERNHOF

 ½ pollo al cestello con la sua salsa (burro, curry, jus di pollo, spezie, aromi) e patate fritte   .  .  .  .  .  .  .  . 33.−
½ Hähnchen im Korb mit eigener Sauce (Butter, Curry, Hühnerjus, Gewürze, Kräuter) und Pommes frites

       Scaloppa di pollo impanata con patate fritte .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 30.−
Paniertes Hähnchenschnitzel mit Pommes frites

          Cordon bleu di maiale con patate fritte e verdure   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 42.−
Schwein Cordon Bleu mit Pommes frites und Gemüsse

             Piccata di vitello alla milanese con spaghetti al pomodoro   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 38.−
Kalbsschnitzel nach mailändischer Art mit Spaghetti in Tomatensauce

      Filetto di manzo CH (200 g) al pepe nero della Vallemaggia e verdure con patate novelle   .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 44.−
Rindsfi let CH (200 g) mit Vallemaggia-Pfeffer und Gemüse mit Kartoffeln

              Varietà vegana (tofu e verdure grigliate)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26.−
Vegane Variante (Tofu und Grillgemüse)

       Gigot di agnello cotto a bassa temperatura, patate novelle e verdura   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 38.−
Lammgigot bei niedriger Temperatur gegart, Kartoffeln und Gemüse



Dalla padella alla brace - MARE E LAGO
Von der Pfanne auf den Grill - MEER UND SEE

  Impepata di cozze al vino bianco e limone con crostoni di pane  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 27.−
Miesmuscheln mit Weisswein, Zitrone und Brotcroutons

  Pesce persico del Lago Maggiore con risotto alla barbabietole  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 35.−
Barsch aus dem Lago Maggiore mit Rote-Bete-Risotto

 Trancio di tonno al sesamo con patate e verdure .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 39.−
Sesam-Thunfi schsteak mit Kartoffeln und Gemüse

 Frittura di mare con verdure e patate fritte   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 37.−
Gebratene Meeresfrüchte mit Gemüse und Pommes frites

Gambero Black Tiger alla catalana / Black Tiger Garnelen nach katalanischer Art    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 39.−
Pomodorini cherry, cipolle rosse di Tropea, basilico / Kirschtomaten, rote Zwiebeln aus Tropea, Basilikum



Menu per bambini / Kindermenü

 Penne al pomodoro / Penne in Tomatensauce .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11.−

       Gnocchi al pomodoro / Gnocchi in Tomatensauce   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13.−

            Chicken Nuggets con patate fritte / Chicken Nuggets mit Pommes frites .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13.−

            Impanata di pollo con patate fritte / Paniertes Hähnchenschnitzel mit Pommes frites .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15.−

      Bratwurst con patate fritte / Bratwurst mit Pommes frites  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18.−

Porzione di patate fritte / Portion Pommes frites  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.−

              Pizza bambini margherita - pomodoro, mozzarella  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11.−
Kinderpizza mit Tomaten und Mozzarella 

 Pizza bambini prosciutto - pomodoro, mozzarella, prosciutto  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.−
Kinderpizza mit Schinken, Tomaten und Mozzarella 

 Pizza bambini salame - pomodoro, mozzarella, salame dolce .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.−
Kinderpizza mit Salami, Tomaten und Mozzarella

 Pizza bambini Hawaii - pomodoro, mozzarella, prosciutto, ananas .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13.−
Kinderpizza mit Tomaten, Mozzarella, Schinken und Ananas

 Pizza Würstel - pomodoro, mozzarella, Würstel .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13.−
Kinderpizza mit Tomaten, Mozzarella und Wurst 

 Inclusi un bicchiere di sciroppo e gelato.
Einschliesslich ein Glas Sirup und Eis.



Pizze bianche / Ohne Tomatensauce

 Focaccia al rosmarino e olio extravergine d’oliva / Focaccia, Rosmarin und Olivenöl   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11.−

 Focaccia all’aglio, olio e peperoncino / Focaccia, Knoblauch, Öl und Chili .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11.−

 Ricottina   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18.−
Mozzarella, ricotta, cherry, rucola / Mozzarella, Ricotta-käse, Cherry, Rucola

Pizze rosse / Mit Tomatensauce

 Marinara   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.−
Pomodoro, aglio, olio d’oliva, origano / Tomaten, Knoblauch, Olivenöl, Oregano

 Margherita .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15.−
Pomodoro, mozzarella, basilico / Tomaten, Mozzarella, Basilikum

Napoli .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16.−
Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano / Tomaten, Mozzarella, gerollte Sardellen, Oregano

 Romana   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17.−
Pomodoro, mozzarella, olive, acciughe, capperi / Tomaten, Mozzarella, Oliven, gerollte Sardellen, Kapern

 Salame .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19.−
Pomodoro, mozzarella, salame dolce / Tomaten, Mozzarella, Salami

 Prosciutto   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18.−
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto / Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken

Farina di farro - CHF 2.− 
Riduzione pizza piccola - CHF 2.− 

Pizza tagliata in due - CHF 2.− 
Supplementi da CHF 1.50 a CHF 4.− 

Pizze d’asporto sconto 10%

Dinkelmehl - CHF 2.−
Kleinere Pizza minus - CHF 2.−

Pizza in zwei Teilen geschnitten Aufpreis - CHF 2.−
Für Sonderwünsche Zuschlag von - CHF 1.50 bis CHF 4.−

Pizza zum Mitnehmen 10% Ermässigung



Pizze rosse / Mit Tomatensauce

 Prosciutto e funghi .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19.−
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi / Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Champignons

 Calabrese .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19.−
Pomodoro, mozzarella, salame piccante / Tomaten, Mozzarella, Scharfsalami

 Crudo   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22.−
Pomodoro, mozzarella, mascarpone, prosciutto crudo / Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Rohschinken

 Pancetta e cipolla .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18.−
Pomodoro, mozzarella, pancetta, cipolla / Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebeln

 Pugliese   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17.-
Pomodoro, mozzarella, cipolla / Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln

 Bufalina .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20.−
Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodoro fresco, basilico / Tomaten, Büffel-Mozzarella, frische Tomate, Basilikum

 Parmigiana   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18.-
Pomodoro, mozzarella, melanzane, parmigiano / Tomaten, Mozzarella, Aubergine, Parmesan

 Tonno e cipolla .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19.-
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla / Tomaten, Mozzarella, Thunfi sch, Zwiebeln

 4 Stagioni .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19.−
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, carciofi , peperoni, funghi, olive / Tomaten, Mozzarella, Schinken, Artischocken, Champignons, Peperoni, Oliven

 Hawaii   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19.−
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, ananas / Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Ananas

 4 formaggi .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20.−
Pomodoro, mozzarella, diversi formaggi / Tomaten, Mozzarella, verschiedene Käsesorten



Riduzione pizza piccola - CHF 2.−
Pizza tagliata in due - CHF 2.− 

Supplementi da CHF 1.50 a CHF 4.−
Pizze d’asporto sconto 10%

Kleinere Pizza minus - CHF 2.−
Pizza in zwei Teilen geschnitten Aufpreis - CHF 2.−

Für Sonderwünsche Zuschlag vonv - CHF 1.50 bis CHF 4.−
Pizza zum Mitnehmen 10% Ermässigung

Pizze rosse / Mit Tomatensauce

 Vegetariana   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 21.−
Pomodoro, mozzarella, verdure miste / Tomaten, Mozzarella, verschiedene Gemüse

 Frutti di mare   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 23.−
Pomodoro, mozzarella, frutti di mare / Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte

 Calzone   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  21.-
Pomodoro, mozzarella, champignons, prosciutto cotto, uovo / Tomaten, Mozzarella, Champignons, gekochter Schinken, Ei

 Bresaola   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24.−
Pomodoro, mozzarella, bresaola, mascarpone, scaglie di parmigiano, rucola / Tomaten, Mozzarella, Bündnerfl eisch, Mascarpone, Parmesansplitter, Rucola

 Ghiottona   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 25.−
Pomodoro, Mozzarella, aglio, pancetta, gorgonzola, funghi porcini, uovo / Tomaten, Mozzarella, Knoblauch, Speck, Gorgonzola, Steinpilze, Ei

 Saporita .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24.−
Pomodoro, mozzarella, aglio, cipolle, peperoni, acciughe, salame piccante, peperoncino
Tomaten, Mozzarella, Knoblauch, Zwiebeln, Peperoni, gerollte Sardellen, Salami (Scharf), Chili

 Pizza Allegra   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 23.−
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salame dolce, cipolle, peperoni / Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Salami, Zwiebeln, Peperoni







Fam. Zanolini
Ristorante Pizzeria Tamaro 

Camping Tamaro Resort*****

Via Mappo 32
CH-6598 Tenero
Tel. +41 (0)91 745 66 26

www.campingtamaro.ch
ristorante@campingtamaro.ch

V2
40

2




