EINMAL WENDEN BITTE UM DIE WENDEN
3 WAHREN NEAPOLITANISCHEN

LIEFERANTEN KENNENZULERNEN, BITTE
MiT DENEN WiR SEiT DEM ERSTEN
TAG ZUSAMMENARBEITEN -
MOZZARELLA, TOMATEN & MEHL.

S=SALATE

7,95 €

Mit unserem hausgemachten Kriauter-Knoblauch6l & Fior-di-Latte-Mozzarella.

MARINARA EXTRA (egon s95€

San-Marzano-Tomate DOP, Piennolo-del-Vesuvio-Tomaten, Krauter-Knoblauchol,
Oregano & natives Olivenol extra. Extra Burrata’ +4,50 € (AKA die ultimative Margherita).

795 €

.......................................................................................................................................................................... Frittiert in einer Panko-Kruste® mit Knoblauch-Krauter-Dip.

MARGHERITA (ecgan mogiich) 11,50 € 7,95 €

San-Marzano-Tomate DOP, Fior-di-Latte-Mozzarella, Basilikum & natives Olivenol extra. Knusprige Spaghetti-Ballchen mit Pecorino-Kése & schwarzem Pfeffer.

795 €

(]
B u FALA MAH G H E n I TA Mozzarella gewélzt in leichten Semmelbroseln & frittiert,

Serviert mit gerducherter Chili-Marmelade.

0 Rucola- & Parmesan-Salat 5,75 €
P I z z 6 Lov E (vegan) 14,75 € Rucolablitter mit Parmesanspinen, Olivendl & Zitrone.
Artischockenherzen; sautierte Pilze, Oliven, rote Zwiebeln, San-Marzano-Tomate DOP, VEGANET 55
Kéaseersatz & Basilikum. Wechsel zu normalem Fior-di-Latte-Mozzarella — KOSTENLOS. ” j Salat 7,50 €

........................................................................................................................................................... . Gurken, Paprika, Piennolo-del-Vesuvio-Tomaten, Rote Zwiebeln, Kalamata

H Al Oliven, O , Ricotta Salat: d Vinaigrette:
SMOKY AUBERGINE PARMIGIANA 1575 ¢ S e

Gebackene Auberginen-Parmigiana, Fior-di-Latte-Mozzarella & Basilikum, Burrata Caprese_Salat 9,95 €
.................................................................................................................................................... Piennolo-del-Vesuvio-Tomaten, Burrata} Basilikum &
3:50 e natives Olivenol extra.

N D UJA (vegan maoglich) 14’75 € )

Nduja Di Spilinga, San-Marzano-Tomate DOP, Fior-di-Latte-Mozzarella & Basilikum. Cavolo-Nero-Caesar-Salat 7,50 €
....................................................................................................................................................................................... Cavolo-Nero-Blatter, Caesar-Dressing, gerostete Semmelbrosel & Parmesanspéane.

MUSHROOM & TRUFFLE 16,75¢
Ricotta-Basis mit Fior-di-Latte-Mozzarella, sautierten Pilzen & weiBem Triiffelol. C W D , PP£ R s

AMALFi COAST 16,25¢

Cetara-Sardellen, Piennolo-del-Vesuvio-Tomaten, Fior-di-Latte-Mozzarella, Oliven,
Kapern, Krauter-Knoblauchol & Basilikum.

Jeder Dip 2,00 €/ Drei Dips 4,50 €

DOUBLE PEPPERONI & HOT HONEY (tata mogiich L —~
ax, HOT HONEY 2

(]
CARBONARA PIZZA 16,25¢ 3 < Fiir jeden
Knuspriger Guanciale-Speck}** Pecorino Romano DOP, Fior-di-Latte-Mozzarella, schwarzer Pfeffer, Tv ) verkauften Dip

al dente gekochte Spaghetti & Eigelb. spen den wir an

unsere Charity-
Partner.

YOU'VE GOT MAIALE 1675 ¢

Nduja, italienische Salsiccial** Peperoni-Salami, San-Marzano-Tomate DOP,

Fior-di-Latte-Mozzarella, rote Zwiebeln & Balsamico-Creme: J E M E H H D U D I P PST’ ° M ake @ish
....................................................................................................................................................................................... DESTO MEHR SPENDEN WIR!

THE 8-CHEESE 1575¢

1. Ricotta 2. Biiffelmozzarella 3. Fior-di-Latte-Mozzarella 4. Gorgonzola DOP 5. Ricotta Salata
6. Geraucherter Mozzarella 7 Pecorino Romano DOP 8. Burrata! Abgerundet mit gerducherter P
Chili-Marmelade.
...................................................................................................................................................................... Extra Mozzarella 3,50 € Sardellen 4,50 €
[ ] [ ] [ ] [ ] [ ]
SALSICGIA E FRIARIELL] 475¢ Oliven oder Kapern 2,00 € Rucola 2,50 € <=x»
»
Italienische gerostete Salsiccial** wilde Broccoletti® sautiert mit Knoblauch & Chili, geriucherter Peperoni-Salami 2,50 € o ’ Pilze 3,00 € @

lla ilikum,
Mozzarella & Bastliium Italienischer Kochschinken** 3,50 € Artischocken® 4,50 €
Nduja oder V’duja* 3,00 € @ Burrata' 4,50 €

PRINCIPESSA 1705 ¢

18 Monate gereifter Prosciutto di Parma DOP, Piennolo-di-Vesuvio-Tomaten DOP, 24 Monate gereifter

Parmigiano Reggiano DOP, Mozzarella di Bufala DOP, Rucola & natives Olivenél extra. VEGAN, GLUTENFREi ODER HALAL: Ohne Aufpreis erhiltlich
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wende dich bitte an
w den Service | 1 Mit Konservierungsstoff | 2 Mit Farbstoff | 3 Mit Antioxidationsmittel |
’ ’ ’ 4 Mit Nitritpokelsalz und Nitrat | 5 Mit Geschmacksverstirker | 6 Geschwefelt |
Eine halbe Pizz rgherita.
> < e halbe a Margherita 9 Mit StiBungsmittel | 10 Enthélt eine Phenylalaninquelle | 11 Mit Phosphat |
s Apfelsaft oder Apfelsaftschorle (200 ml). 12 Koffeinhaltig | 13 Alkoholhaltig | 14 Chininhaltig | 15 Mit Taurin | * Enthalt Sulfite

Eine Kugel Vanilleeis mit Nutella.
7,95 €

Alle Preise in EURO inkl. MwSt idoecci;iﬂ @pizz apilgr imS cde =

DOP steht fiir Denominazione di Origine Protetta, was ,,geschiitzte Ursprungsbezeichnung” bedeutet.



Il mulino di Napoli

LOUR

ANIELLO baut seine stiBen, saftigen San-Marzano-
Tomaten in den vulkanischen Boden rund um den
Vesuv an — bekannt als die besten SoBentomaten der
Welt. Wir zerdriicken sie von Hand mit nur einer Prise

Salz zu unser PizzasoBe — denn groBartige Tomaten
brauchen sonst nichts.

{ 5) GiIOVANNI und seinen Vater haben wir
A

bei unserer ersten Reise nach Neapel
in ihrer Latteria kennengelernt, wo
sie noch heute nach traditionellen
Methoden frischen Fior-di-Latte-Mozzarella
herstellen. Er wird uns woéchentlich
geliefert, taglich von unseren Pizzaioli

von Hand geschnitten und landet direkt
auf unser Pizza.




